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Fundada em 1991, a Pratica desenvolve, produz e comercializa os melhores
equipamentos para restaurantes, padarias e centrais de producao de alimentos.
Lider em varios segmentos em que atua, a Pratica dispGe de uma fabrica
no estado da arte, comparavel as melhores do mundo, além de um time de
engenheiros e técnicos de primeira linha, que desenvolve solugdes alinhadas as
mais modernas tendéncias do mercado.

O Propésito da empresa é ajudar seus clientes a produzir comida de qualidade, sem
desperdicios. Este propésito, que é também um compromisso se desdobra em trés
dimensdescomplementares:bem-estar,comidasaborosaesaudavel;produtividade,
com melhores resultados para nossos clientes e preservacdo, combatendo o
desperdicio de alimentos.

Com uma equipe alinhada, com valores fortes e uma visdo positiva do futuro a
Pratica se consolida como lider no mercado nacional e caminha para uma posigado
cada vez mais relevante em todo o mundo.
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Sanduiches - 40seg

Rocket Express a
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FINALIZACAO PERFEITA EM UM TOQUE

Sua tela touch screen proporciona através de um simples
toque a finalizagdo de alimentos em sequndos.

Misto Quente - 40seg Batata recheada resfriada - 60seg



CARACTERISTICAS ACESSORIOS DE SERIE

Programagdo para 1024 receitas com
até 8 passos cada uma, divididas em 16
grupos.

Conexdo USB para importar e exportar
grupos, receitas e configuragdes.

Controle de temperatura de 30°C a
280°C.

Controle independente de temperatura
de ar impingido e radiagdo infravermelha.

Controle de velocidade do ar de
0% a 100%.

Controle da poténcia de microondas
de 0% a 100%.

Construido em ago inoxidavel.

TECNOLOGIA

A combinag¢do de ar impingido (jato de ar em alta velocidade) com micro-ondas e radiagdo
infravermelha, permite cozinhar alimentos até dez vezes mais rapido do que os processos tradicionais.

Na aquisi¢do do Rocket Express, os seqguintes acessorios acompanham o equipamento para entregar

Painel touch screen intuitivo a melhor experiéncia para o usudrio.

e de facil operacdo.

Sistema Ventless com conversor
catalitico removivel para limpeza.

Filtro de ar removivel para limpeza.

Aque_C/rpe/jto pOf microondas Espdtula Speed Grill Cesta de Teflon
e resisténcias blindadas.
Filtro de interferéncia
eletromagnética
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1min 335

Sem orificios laterais, pode ser
posicionado proximo a paredes.

Trabalha com utensilios metdlicos.

1 ano de garantia.

Motor do Ventilador

Resisténcia Principal

Arimpingido

Infravermelho

Conversor Catalitico Dimensdes externas do equipamento Dimensdes da cdmara de cocgéo

Largura Altura Profundidade Peso Largura Altura  Profundidade Capacidade

532mm 570 mm 805 mm 88 kg 394 mm 146 mm 362mm 21 litros

Magnetrons
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Copa Express ‘ |

RESULTADOS INCRIVEIS EM SEGUNDOS

Com design moderno e tecnologia de ponta, o Copa Express traz elegdncia,
velocidade e resultados incriveis para finalizagdo de alimentos. " ' LS
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Quiche pré-asado resfriado - 50seg Muffin pré-asado congelado - 35seg




DIFERENCIAL

Ideal
para o seu
negocio!

Compacto e com a maior cdmara de coc¢éio do mercado na
categoria, o Copa Express se destaca por seu tamanho
Unico, exclusiva interface e operagdo simplificada.

Forno ultrarrdpido e de alta performance, finaliza alimentos A maior
in natura, resfriados ou congelados, com incriveis cdmara de
resultados de sabor, aparéncia e crocdncia. ~
coccao com o
Sdo ideais para fast food, cafeterias, lanchonetes, menor f OOt,Df int
restaurantes, hotéis, padarias e servigos que da Catego ria
demandem especial rapidez no atendimento.
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CARACTERISTICAS

Programagdo para 1024 receitas com
até 8 passos cada uma, divididas em 16
grupos.

Conexdo USB para importar e exportar
grupos, receitas e configuragdes.

Controle de temperatura de 30°C a
280°C.

Controle independente de temperatura
de impingido e radiagdo infravermelha.

Controle de velocidade de ar de
0% a 100%.

Controle da potencia de microondas
de 0% a 100%.

Construido em ago inoxidavel.

Painel touch screen intuitivo
e de facil operacdo.

Sistema Ventless com conversor
catalitico removivel para limpeza.

Filtro de ar removivel para limpeza.

Aguecimento por microondas e
resisténcias blindadas.

Filtro de interferéncia
eletromagnética

Trabalha com utensilios metdlicos.

1 ano de garantia.

TECNOLOGIA

A combinag¢do de ar impingido (jato de ar em alta velocidade) com micro-ondas e radiagdo

infravermelha, permite cozinhar alimentos até dez vezes mais rapido do que os processos tradicionais.
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Magnetrén
Resisténcia Principal
Stirrer

Ar impingido

Infravermelho

Na aquisigdo do Copa Express, os seguintes acessorios acompanham o equipamento para entregar a

ACESSORIOS DE SERIE

melhor experiéncia para o usudrio.

Speed Grill Cesta de Teflon Espdtula

Dimensdes da cdmara de cocglio

Largura Altura Profundidade Peso Largura Altura  Profundidade Capacidade

405 mm 627 mm 780 mm 79 kg 336 mm 183 mm 287 mm 17,5 litros

Dimensdes extermas do equipamento

Conversor Catalitico

Motor do Ventilador




ROCKET £
COPA EXPRESS

A interface mais intuitiva do mercado

INTUITIVO E
MODERNO

Painel touchscreen colorido
com customizagdo de nome e
imagem para grupo de
alimentos e receitas

FACIL E
OTIMIZADO

Software completamente
intuitivo, oferece acbes
para facilitar as operaces
e uma experiéncia fluida
ao usudrio

PLEASE WAIT,
PREHEATING DVEN

1min 30s ”’
QEB_E;F 1 2 3 e Pronto!!
Escolha o grupo de
alimentos, a receita

e aperte o play!
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PRATICIDADE OPERACIONAL MINIMO ESPACO LATERAL

Ssistema avancado de ventilacdo, elimina saidas de ar laterais e
dispensa o uso de exaustido para melhor aproveitamento de espaco.

Conversor catalitico removivel

Rocket|Chef[Forza Express Copa/Uno Express
Dispensa espaco 2,5cm necessdrios de
para ventilagdo lateral espaco lateral para ventilagdo

Conversor catalitico de fdcil remogdo permite ao usudrio realizar a
higienizagdo sem custos de chamadas técnicas.

Filtro de ar removivel

Paanca

Impede a entrada de impurezas, de fdcil remogéo e higienizagdo.

Painel traseiro

Os fornos Copa, Rocket,
Chef e Forza Express,
possuem um dispositivo
que determina a
distdncia padréo
para a ventilagdo
do equipamento.

“PAREDE - PAREDE - PAREDE_
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ULTRA LAVADORAS FORNOS DE FORNOS

CONGELADORES DE LOUGAS PANIFICACAO COMBINADOS SRR VNS

&) blog praticabrcom  www.praticabr.com (@ praticabr



